
Онлайн-курс «Прекристаллизация шоколада»

CHOCOLOGY

Перечень инвентаря и оборудования,
необходимого для прохождения онлайн-курса
«Прекристаллизация шоколада»

Инвентарь, посуда:

● Силиконовые лопатки;

● Миски (лучше пластиковые);

● Шпатель или палетки;

● Формы пластиковые для шоколадных плиток.

Оборудование:

● Микроволновая печь или водяная баня;

● Холодильник;

● Пирометр;

● Инкубатор кристаллов какао-масла.

Ингредиенты:

● Шоколад для профессионалов (Callebaut, Luker, Irka, Belcolade и пр.) - 2-2,5 кг

Ссылки и промокоды

При покупке курса вы получаете промокод на скидку

в интернет-магазине Шоколатье.ру и компании KADZAMA.

https://ru.kadzama.com/formy/katalog-form/plitki/
https://ru.kadzama.com/catalog/inventar/pirometr/
https://ru.kadzama.com/catalog/oborudovanie/inkubator_dlya_kristallov_kakao_masla/
https://store.chocolatier.ru/catalog/shokolad/
https://store.chocolatier.ru/
https://ru.kadzama.com/

